©

solutions

N
Allergenes des plats
Plat Gluten | Crustac | Oeufs [Poisson|Arachid| Soja Lait Fa Céleri | Moutar | Sésam | Sulfites | Lupin | Mollusq
és s es coques de e ues

Mardi 12 novembre 2024

Salade verte, (sachet) >< ><]

vinaigrette

Déjeuner Camembert Bio ><

Pain sésame tranché LR >< ><

Mercredi 13 novembre 2024

Haricots beurre

Yaourt au lait entier fruits
mixés Bio

Déjeuner

XX X

>< ><

Eclair vanille

X X

Baguette tradition Label
Rouge

Jeudi 14 novembre 2024
Poireau, vinaigrette >< ><

Omelette aux fines herbes ><
fraiches

Déjeuner
Mimolette Bio ><

Pain multigraines tranché | ~><] ><

LR

Vendredi 15 novembre 2024

Carottes rapées Bio, >< ><

vinaigrette a part

Filet de Colin pané >< ><

Cornflakes

Déjeuner Riz pilaf Bio

><
Tartare ><

Baguette tradition Label ><
Rouge

L’indication des allergénes correspond aux obligations réglementaires. La présence de traces d’allergenes est cependant possible.




Allergenes collation

sH.

solutions Resto

Plat Gluten | Crustac | Oeufs [Poisson|Arachid| Soja Lait Fa Céleri | Moutar | Sésam | Sulfites | Lupin | Mollusq
és s es coques de e ues
Mardi 12 novembre 2024
; Baguette tradition LR -
Collation Emmental stick - Jus >< ><
Mercredi 13 novembre 2024
. Pain viennois - Barre de
Collation chocolat au lait - Pomme >< >< ><
Jeudi 14 novembre 2024
. Cake aux fruits - Gourde
Collation de compote de Pomme - >< >< ><
Vendredi 15 novembre 2024
; Baguette tradition LR -
Collation Confiture de fraise - >< ><

|L’indication des allergeénes correspond aux obligations réglementaires. La présence de traces d’allergénes est cependant possible.




