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Allergenes des plats
G0 H|C 00000
Plat Gluten | Crustac | Oeufs [Poisson|Arachid| Soja Lait Fa Céleri | Moutar | Sésam | Sulfites | Lupin | Mollusq
és s es coques de e ues

Lundi 04 novembre 2024

Hachis végétarien aux >< ><

petits légumes

><

Fromage du jour

Déjeuner

XX X

Dessert du jour

Baguette tradition Label ><
Rouge

Mardi 05 novembre 2024

Betteraves, vinaigrette >< ><

Sauté de veau sauce
Normande

Déjeuner Torsades Bio ><

X XX

Yaourt nature brassé

Pain de campagne LR ><

Mercredi 06 novembre 2024

Salade d'endives, >< ><

vinaigrette

Feuilleté au fromage >< ><

Brocolis au beurre d'ail

Déjeuner
Fromage blanc nature

portion

XX XX

Chou a la créme vanille

A X

Pain multigraines tranché
LR

Jeudi 07 novembre 2024

Céleri rémoulade >< >< >< ><

Mijoté de boeuf sauce
provencale

XX

Déjeuner| Semoule couscous Bio

X X X

Cheévre

Pain sésame tranché LR >< ><

Vendredi 08 novembre 2024

Mais, olives, vinaigrette >< ><

Poisson frais du jour ><

Déjeuner Haricots verts Bio ><

Comté AOP

Baguette tradition Label ><
Rouge

L'indication des allergenes correspond aux obligations réglementaires. La présence de traces d'allergénes est cependant possible.




Allergenes collation

sH.

solutions Resto

Plat Gluten | Crustac | Oeufs [Poisson|Arachid| Soja Lait Fa Céleri | Moutar | Sésam | Sulfites | Lupin | Mollusq
és s es coques de e ues
Lundi 04 novembre 2024
; Baguette tradition LR -
Collation Barre de chocolat - Lait >< ><
Mardi 05 novembre 2024
; Brioche au beurre pépites
Collation chocolat - Banane - Lait >< >< >< ><
Mercredi 06 novembre 2024
. Pain au lait - Confiture de
Collation framboise - Gourde de >< >< ><
Jeudi 07 novembre 2024
; Baguette tradition LR -
Collation Vache qui rit carré Bio - >< ><
Vendredi 08 novembre 2024
Collation Gaufre - Pcl»_n;irtne golden - >< >< >< ><

|L’indication des allergéenes correspond aux obligations réglementaires. La présence de traces d’allergénes est cependant possible.




