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Composantes

Carottes rapées vinagrette

Présence des allergénes et de leurs dérivés dans les plats

Gluten/Blé

Arachide

Fruits a coque

Poisson

Crustacés

Mollusques

Moutarde Céleri Sésame

ALLERGENES

SEMAINE DU 9 AU 12 JUILLET 2024

Lupin

Soja

Sulfites

Chili sin carne

Yaourt a la vanille

10-uil.

Compote pomme banane

Pain de campagne

Melon

Poisson pané, citron

Harciots verts

Emmental

12-juil.

Abricots

Baguette

Les plats sont préparés dans nos ateliers selon une méthode traditionnelle.
Traces possibles des 14 allergénes et de leurs dérivés dans I’ensemble des plats du menu.
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ALLERGENES - GOUTERS
#EAECOLES

SEMAINE DU 09 au 12 JUILLET 2024

Présence des allergénes et de leurs dérivés dans les godters

Composantes Gluten/Blé Arachide Fruits a coque Poisson Crustacés Mollusques Moutarde Céleri Sésame Lupin Soja Sulfites

Pain au lait

Gourde de compote de pomme

Confiture de framboise

Lait

Pomme golden




