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Radis, beurre salé

Poisson frais du jour

Poêlée bretonne

Saint Paulin

Crêpe au chocolat

Baguette tradition Label rouge

Fête de la Bretagne
Du 17 au 25 mai 2024

               (*) : produits subventionnés dans le cadre du programme de l'Union Européenne à destination des écoles
La Caisse Des Ecoles du 15e est en charge de la cantine. Tôt le matin pour le midi, ses équipes cuisinent sur place dans les écoles des repas de qualité à 
base de produits frais. Aussi, les 14 allergènes définis dans la réglementation européenne sont susceptibles d’être présents dans toutes nos préparations.

Les menus peuvent être modifiés selon la disponibilité des produits. 

LUNDI

       

MERCREDI
Salade d'endives,

vinaigrette

Cordon blé végétal

Chou-fleur BIO
 gratiné

Saint Môret 

Compote
pomme banane

Pain sésame tranché 
Label rouge

Rôti de bœuf(1)

Haricots Beurre

Cantafrais

Brownie

Baguette tradition
Label rouge

Du 13 au 17 mai 2024

JEUDI
Concombre croc'au sel, 

ciboulette

Riz BIO
cantonais

Fromage blanc

Pomme

Pain semi-complet 
tranché

Label rouge

(1) Origine du bœuf :
né, élevé et abattu en France

(2) Origine du poulet : se référer
à l’affichage du réfectoire

MARDI
Macédoine de

légumes,
mayonnaise

Filet de poulet(2)

Potatoes
ketchup « maison »

Yaourt nature au lait 
entier

Salade de fruits

Pain de campagne
tranché Label rouge.....
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